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Azienda “Gallotta di sotto” a Castelleone

Come  studente o studentessa  del tecnico e del professionale parteciperai a
lezioni di esercitazione pratica dove il docente teorico è affiancato da un
docnete tecnico-pratico che predispone esperienze                        laboratoriali.
Fiore all’occhiello dell’istituoto Stanga di Crema  è l’azienda “Gallotta di sotto”,
il nostro laboratorio a cielo aperto. Grazie               al servizio di trasporto della scuola,
voi ragazzi  potete svolgere le esercitazioni da settembre a giugno e qua sarete
voi stessi  protagonisti delle attività svolte.

L’azienda GallottaQuadro orario
DISCIPLINE ORE SETTIMANALI

1^ 2^ 3^ 4^ 5^
Lingua e le�eratura italiana 4 4 4 4 4
Storia 1 2 2 2 2
Lingua inglese 3 3 2 2 2
Matema�ca 4 4 3 3 3
Diri�o ed economia 2 2
Scienze integrate 4 (2) 5 (3)
Scienze motorie e spor�ve 2 2 2 2 2
IRC o a�vità alterna�ve 1 1 1 1 1
Geografia generale ed economica 1
Tecnologie dell’informazione e della comunicazione 22

Visita il sito dell’istituto per scoprirne di più.

Istituto professionale agrario per l’agricoltura, sviluppo
rurale, valorizzazione dei prodotti del territorio

e gestione delle risorse forestali e montane.
Qui avrai la possibilità di studiare le migliori tecniche di coltivazione, allevamento,
vivaismo e gestione del verde.
-Il professionale  come  scuola  territoriale per l’innovazione
- Il professionale  come  concreta  opportunità per il mondo del lavoro
- Il professionale per lo sviluppo del made in Italy

Professionale a Crema
vivaismo e gestione del verde

DECLINAZIONE

Il Diplomato al termine del corso di studi collabora,  progetta e interviene in:
- tecniche      di produzione e trasformazione;
- sistemi        di allevamento e acquacoltura;
- filiere   selvicolturali;
- controllo delle produzioni agroalimentari  e forestali;
-descrizione e rappresentazione delle caratteristiche ambientali e
agro produttive di un territorio;
- salvaguardia                  e ripristino della biodiversità, conservazione             e potenziamento
di parchi e aree  protette;
-valorizzazione energetica e agronomica;
-reflui zootecnici e agroalimentari;
-promozione e marketing.

Il corso ha durata di cinque anni. Al termine degli studi sarai  competente nel
settore della produzione, valorizzazione e commercializzazione di prodotti
agricoli, agroindustriali e forestali. Sarai  capace di gestire sistemi di allevamento
e acquacoltura con padronanza nelle tecniche di produzione e trasformazione.
Qui a Crema  diamo un taglio marcato alla salvaguardia della biodiversità, alla
conservazione     e miglioramento di parchi e di aree protette.
Insomma, imparerai soprattutto cosa  significa esseri “esperti del verde”.
Questo percorso di studi permette l’inserimento negli studi universitari, nei
percorsi ITS o nel mondo del lavoro.
L’Agrotecnico impiega le innovazioni tecnologiche per una più razionale ed
equilibrata utilizzazione delle risorse agricole.

DISCIPLINE ORE SETTIMANALI
1^ 2^ 3^ 4^ 5^

Ecologia e pedologia 4 (4) 3 (3)
Laboratorio di scienze e tecnologie agrarie 4 4
Laboratorio di biologia e di chimica applicata ai processi di
trasformazione

2 2

Agronomia del territorio agrario e forestale 3 (2) 3 (2) 2 (2)
Tecniche delle produzioni vegetali e zootecniche 3 (2) 3 (2) 3 (2)
Economia agraria e legislazione di se�ore agraria e forestale 3 4 4
Ges�one e valorizzazione delle a�vità produ�ve e sviluppo del
territorio e sociologia rurale

3 (2) 3 (3) 5(3)

Agricoltura sostenibile e biologica
Tecniche di produzione di colture da vivaio e ges�one di aree
verdi, parchi e giardini

3 (3) 2(2) 2(2)

Totale complessivo ore se�manali 32 32 32 32 32

2

1 1

Le ore di laboratorio sono segnate in tabella fra parentesi

STANGA
ISTITUTO SUPERIORE

ISTITUTO AGRARIO CREMONA
CREMA
PANDINOSTANGA

Tecnico e Professionale per l'Agricoltura
CREMA



Scienze agrarie e ambierntali
Scienze agrarie e ambierntali Contatti

Istituto tecnico e professionale a Crema

orientamento.crema@istitutostanga.edu.it

Viale S.Maria 23/C - Crema (CR)

Questa  articolazione ti fornirà solide basi per poter dirigere aziende agrarie e
DISCIPLINE

L'istruzione tecnica è influenzata alla formazione integrale di giovani capaci di
analizzare criticamente e comprendere la realtà tecnologica di oggi, contribuendo
al governo e all'innovazione di processi produttivi destinati peraltro a cambiare 
nel corso della loro vita.
Organizzazione del curricolo verticale: primo biennio, secondo biennio e quinto
anno.
- Primo biennio (accoglienza, orientamento in itinere e prima conoscenza del 
settore prescelto);
- Secondo biennio (specializzazione e professionalizzazione);
- Quinto anno (sintesi, orientamento in uscita e transizione post-diploma).

di allevamenti, con particolare attenzione alla gestione aziendale ed alla
normativa che tutela l’ambiente. Argomenti  quali le bioenergie e la
sostenibilità saranno  fulcro del corso.
Il percorso di studi, con indirizzo “Scienze agrarie e ambientali”,
fornisce allo studente una preparazione tecnica che consentirà di
proseguire gli studi o di accedere                         direttamente al mondo del lavoro.

Inquadra il codice o visita il sito:
istitutostanga.edu.it
E-mail:
crema@istitutostanga.edu.it

STANGA
CREMA
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Info e iscrizioni
al numero

0373 257970

L’indirizzo Agraria, Agroalimentare e Agroindustria ti fornirà una formazione
culturale di elevato livello scientifico e una preparazione tecnica orientata
alla tutela dell’ambiente naturale, alla progettazione del verde, alle produzio-
ni e trasformazioni agrarie, agli allevamenti e al settore agroalimentare.

Il Diplomato, al termine del corso di studi quinquennale:
- organizza e gestisce le attività del settore;
- interviene                    nella gestione del territorio.
In particolare, collabora, progetta e interviene in:
- realizzazione                    di                          processi produttivi;
- controllo della qualità;
- metodi contabili ed economici;
- giudizi di valore e perizia di danni da eventi atmosferici;
- operazioni catastali;
- protezione delle zone di rischio:
- commercializzazione dei prodotti agrari ed agroindustriali;
- pianificazione delle attività aziendali;

L' ind i r izzo Tecnico

agraria, agroalimentare e agroindustria

SCIENZE AGRARIE E AMBIENTALI

Di area generale:
- IRC
- ITALIANO
- STORIA
- INGLESE
- MATEMATICA
- SCIENZE MOTORIE
- DIRITTO ED ECONOMIA (primo biennio)
- GEOGRAFIA (primo anno)
- SCIENZE SPERIMENTALI (primo biennio)
- TECNICHE DI RAPPRESENTAZIONE GRAFICA (primo biennio)
- INFORMATICA E SMART FARMING (primo anno)

Di indirizzo:
- AGROBIOLOGIA (primo biennio)
- FONDAMENTI DI SCIENZE AGRARIE (primo biennio)
- FONDAMENTI DI ZOOLOGIA E VETERINARIA (secondo anno)
- PRODUZIONI ANIMALI (secondo biennio e quinto anno)
- PRODUZIONI VEGETALI (secondo biennio e quinto anno)
- TRASFORMAZIONE DEI PRODOTTI (secondo biennio)
- ECONOMIA, ESTIMO E MARKETING (secondo biennio e quinto anno)
- GENIO RURALE (secondo biennio e quinto anno)
- GESTIONE AMBIENTE E TERRITORIO (quarto e quinto anno)
- BIOTECNOLOGIE AGRARIE E SICUREZZA ALIMENTARE (secondo biennio)
- CHIMICA E TUTELA DELL'AMBIENTE (quinto anno)


